BROWNIE AU CHOCOLAT

Préparation pour un grand brownie (grand moule plat rectangulaire de 35 x 27) :
Ingrédients ....version light !!!

3 ceufs entiers

250 gr de beurre %; sel

240 gr de sucre

160 gr de farine

200 gr de chocolat noir

200 gr de chocolat lait noisette

e Garnir le fond de votre moule d’un papier sulfurisé

e Faire fondre votre beurre avec le chocolat

e Maélanger les ceufs, le sucre et la farine (rapide au mixeur)

e Ajouter a cette préparation le mélange beurre chocolat fondu
e Maélanger le tout

e Verser et étaler la préparation sur votre plaque

o Mettre au four préchauffé a 170 ° pendant 17 a 18 mn

On peut ajouter a cette préparation quelques morceaux de cerneaux de noix
ou des compléments de noisettes cassées si on le souhaite ...

..... Et on peut servir avec une bonne créeme anglaise...Miam Miam

Bonne dégustation !



